1. Onucanwne noctasku / Descripcion del embarque

1.5 Ceptudmkat Ne / Certificado Nro

1.1 HassaHue v agpec rpy3ootnpasutens / Nombre y direccion
del exportador:

BeTepuHapHbI cepTucdukar
Ha 3KcnopTMpyeMble Ha TaMOXXEHHY TeppuToputo EBpasuiickoro
3KOHOMMYECKOro COl3a MSACO, MSICHOE Chipbe U CYONpoAyKThI,
nony4eHHble Npu y6oe n nepepaboTke KPYNHOro poraToro ckorta
Certificado Veterinario
para carne, materia prima carnica y menudencias obtenidas de la
faena y procesamiento de bovinos a ser exportadas al territorio de la
Unién Econ6mica Euroasiética

1.2 HassaHue n agpec rpysononyyatens / Nombre y direccion
del consignatario:

1.6 CtpaHa npoucxoxaeHus Toapa / Pais de origen de la
mercaderia:

1.7 Ctpana BbigaBLias ceptudukat / Pais de emision del certificado:

1.3 TpaHcnopt / Medios de transporte: (Ne BaroHa, aBTOMaLUWHbI
KOHTelHepa, pelc camoneTa, Ha3BaHue cygHa)/ Numero del vagon,
camidn, contenedor, numero de vuelo, nombre del barco)

1.8 KomneTeHTHOe BegoOMCTBO CTpaHbl-akcnopTepa / Autoridad

competente del pais exportador:
MINISTERIO DE GANADERIA, AGRICULTURAY PESCA
DIRECCION GENERALDE SERVICIOS GANADEROS

1.4 CtpaHa(bl) TpaHauTta: / Pais(es) de transito:

1.9 YupexgeHwue cTpaHbl-3KkcnopTepa, BblAaBLiee ceptudmkar /
Organismo del pais exportador que emite el certificado:

DIVISION INDUSTRIA ANIMAL

1.10 TMyHKT Nponycka TOBapoB Yepe3 TaMOXEHHYI0 rpaHuLly /
Puesto de entrada de la mercaderia en la frontera aduanera:

2. UpeHTudukauma Tosapa / Identificacion de la mercaderia

2.1 HanmeHoBaHwue ToBapa:
Denominacion de la mercaderia:
2.2 [lata BblpaboTku ToBapa:
Fecha de produccién de la mercaderia:
2.3 YnakoBka:
Tipo de empaque:
2.4 KonnyecTtBo MecCT:
Cantidad de bultos:
2.5 Bec HeTTO (K):
Peso neto (kg):
2.6 Homep nnomb6ei:
Numero de precinto:
2.7 MapkupoBka:
Numero de sello oficial:
2.8 YcnoBusi XpaHEHUs1 U NePEBO3KNU:
Condiciones de almacenamiento y transporte:

3. MpoucxoxpaeHue ToBapa / Origen de la mercaderia

3.1 Ha3BaHwue, peructpaumoHHbIi Homep n agpec npeanpuatusa / Nombre, nimero oficial y direccion del establecimiento:

- BoViHs (MSiIcOKOMOUHAT):
- establecimiento faenador:

- pasgernovHoe npeanpusTue:
- establecimiento de desposte:

- XONOAUIBHMK:
- deposito de frio:

3.2 AgMuHKCTpaTUBHO-TeppuTopUransHas eamHnua / Unidad administrativa territorial: UY

4. CBMAaeTenbLCTBO O NpurogHocTu npoaykuum B nuwy / Certificacion de aptitud de la mercaderia para consumo humano
A, HKenognNMcaBLINACA rOCYAapCTBEHHbI/OMumnanbHbIi BETEPUHAPHBIN Bpay, HAaCTOSILLIMM YAOCTOBEPSItO crieaytoLuee:

Yo, veterinario estatal/oficial abajo firmante, certifico lo siguiente:

CepTudukaT BblAaH Ha OCHOBE CrieAyHoLLMX [O-9KCMOPTHBIX CEPTUMMKATOB (MPK Hanuuum 6onee ABYX JO-9KCMOPTHBIX CepTUdUKaTOB
npunaraetcs cnucok): / El certificado esta emitido a base de los siguientes certificados provisorios de exportacion (en el caso de existencia de

mas de dos certificados provisorios de exportacion se adjunta el listado)

Oata/ Homep/ CrpaHa AgMuHuCTpaTuBHasa | PernctpauuoHHbIi Homep Bwup v konnuecTtBo (Bec HETTO)
Fecha Numero | npoucxoxageHns/ Tepputopus / npeanpuATus/ ToBapa /
pais de origen Territorio Nro. oficial del Tipo y cantidad (peso neto) de la mercaderia
Administrativo establecimiento
\
L
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4.1 3KcnopTvpyeMble Ha TaMOXEHHYl TeppuTopulo EBpasMiickoro 3KOHOMWMYECKOTO COlo3a MSICO, MSICHOE Chipbe W CyOnpoAyKkTbl MoryyeHbl OT y6os
nepepaboTkM 300POBbIX XMBOTHbIX HAa 6oeHcknx, MsconepepabaTtbiBaowmnx npeanpusaTusax. / La carne, materia prima carnica y menudencias exportadas ala
Unién econémica euroasiatica son obtenidas de la faena y procesamiento de animales sanos en los establecimientos de faena y procesamiento decarne.

4.2 XXnBOTHbIe, MSICO, MACHOE Cbipbe U CyBnpoayKTbl OT KOTOPbIX NpeAHa3HaYveHbl Ans 3KCrnopTa Ha TaMOXKEHHYI0 TeppUTOopuio EBpa3mninickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a,
NoABEPrHYTbl NpeayGoMHOMY BeTeprHapHOMY OCMOTPY, a TyliW, TFOMOBbl W BHYTPEHHWE opraHbl — MocrneyboiHoW BeTepuHapHO-CaHUTapHOWM aKcnepTu3e
rocyaapcTBeHHON BeTepuHapHoi cnyxboi / Los animales de los cuales proviene la carne, la materia prima carnica y las menudencias exportadas a la Union
econdémica euroasiatica son sometidos a una inspeccion veterinaria ante — mortem, mientras que las canales, cabezas y érganos internos se someten auna
inspeccion post — mortem que realiza el ServicioSsanitario Oficial

4.3 Msico, MsicHOoe cblpbe W cyBnpoAyKkTbl MonydeHbl Npu y6o e v nep epa 6OT K€ XUB OT H bl X, 3@ O TOB J1 €H H bIX B XO3AACTBAX W/MNU afMUHUCTPATUBHBIX
TeppuTopusix, cBOGOAHBIX OT 3apa3sHbix bonesHel xuMBOTHbIX : / La carne, materia prima carnica y menudencias son obtenidas de la faena y procesamiento de
animales procedentes de establecimientos y/o territorios administrativos, libres de enfermedades infectocontagiosas de los animales:

- rybkoobpasHoi aHUedanonaTum KpynHoro poraTtoro ckota - B COOTBETCTBMM C pekomeHgauumsamu CaHutapHoro Kogekca  HaseMHbix XXunBOTHbIX MOB un
knaccudvkaumen pucka no rybkoobpasHon dHuedanonatumM KpyrnHOrO poratoro CkoTa JKCMOPTUPYIOLe CTpaHbl, 30HbI MM KomnapTmeHTa/encefalopatia
espongiforme bovina (BSE) — de acuerdo con las recomendaciones del Cédigo sanitario para animales terrestres (OIE) y clasificacion de riesgos de encefalopatia
espongiforme bovina (BSE)en el pais exportador, zona o distrito;

-cn Bup cko 11 A1 3B bl - B T €4 eHre no cneg Hu x 2 0 4 H e Ha T eppu Topum xo3sin ¢TBa; / Carbunco — durante los ultimos 20 dias en el territorio del establecimiento
ganadero;

-[ulypa — B TeuyeHue mnocnegHux 12 MecsueB Ha TeppuTopuu CTpaHbl WMNW aAMUHUCTPATMBHON TEpPpUTOpPUM B COOTBETCTBUM C permoHanusauwvei; / Fiebre
Aftosa — durante los ultimos 12 meses en el territorio del pais o territorio administrativo, segun regionalizacion;

- YyMbl KpYMHOFO pOratoro ckoTa - B Te4YeHWe nocriefHuWx 24 MecsiueB Ha TeppuTOpWUM CTpaHbl WM aaMUHUCTPATUBHOW TEppUTOPUM B COOTBETCTBUU C
pervoHanusauven; / peste bovina - durante los ultimos 24 meses en el territorio del pais o territorio administrativo, segun regionalizacién;

- KOHTarno3How NNeBPONHEBMOHUN - B TEYEHNEe nocneaHux 24 MecsUeB B Cryyae BB0O3a (nepemellexuns) nerkux; / Pleuroneumonia contagiosa - durante los ultimos 24
meses en caso de ingreso (transito) de pulmones;

- Tybepkynesa v Gpyuennesa - B TedyeHue nocrnefaHux 6 mecsiueB B xo3siicTse; / Tuberculosis y brucelosis - durante los Ultimos 6 meses en el establecimiento
ganadero;

- 3H300TWYECKOro Nneviko3a - B TedeHune nocrnedHux 12 mecsues B xo3sincTse. / Leucosis enzodtica - durante los ultimos 12 meses en el establecimiento ganadero;
4.4 )XuBOTHblE, OT KOTOPbIX MOJyYEHO MSICO, MSICHOE Cbipbe W CyBrnpofyKTbl, He MOABEpPranvcb BO3AEUCTBUIO NECTULMAOB, HaTypamnbHbIX WM CUHTETUYECKNX
3CTPOreHHbIX, FOPMOHasbHbIX BELLECTB, TUPEOCTATUYECKUX NpenapaToB, aHTUOVMOTUKOB, @ Takke JIeKapCTBEHHbIX CPeACTB, BBEAEHHbIX nepes yboem nosaHee CpoKoB,
pPeKoMeHA0BaHHbIX MHCTPYKUMSAMM NO uX npumMeHeHuto./ Los animales de los cuales proviene la carne, materia prima carnica y menudencias no han sido sometidos a
la accion de pesticidas, agentes estrogénicos sintéticos o naturales, sustancias hormonales, preparados tireostaticos, antibidticos, asi como de medicamentos
aplicados antes de la faena en plazos posteriores a los recomendados en las instrucciones para el uso.

4.5 Msco, MsicHoe cbipbe W CybBnpoaykTbl MomfyYeHbl OT Y60S XMBOTHbIX He MOMy4YaBLUMX KOPMa XXUBOTHOTO MPOWUCXOXAEHWS,, NMPpU WU3rOTOBMEHUM KOTOPbIX
MCMONb30BaNMCb BHYTPEHHWE OpraHbl W TKaHW XBaYHbIX XXMBOTHbIX, 3@ UCKITIOYEHNEM KOMMOHEHTOB, UCMOMIb30BaHWE KOTOpbIX AonyckaeTcs CaHUTapHbIM KOAEKCOM
Ha3eMHbIX XMBOTHbIX MOB /. La carne, materia prima carnica y menudencias son obtenidas de la faena y procesamiento de animales que no han recibido alimentos
de origen animal, elaborados con proteinas de rumiantes, excepto aquellos componentes recomendados por el Codigo Sanitario de animales terrestres (OIE).

4.6 Msico, MsicHOe cbipbe ¥ CybnpoayKTbl 3KCNOPTUPYEMbIE Ha TAaMOXEHHYIO TeppuToputo EBpasuiickoro akoHomuyeckoro coto3a / La carne, materia prima carnica y
menudencias exportadas a la Unién econémica euroasiatica:

- HE UMEIOT Npu nocrneyborHOM BETEPUHAPHO-CaHUTAPHOW 3KCNEPTU3e N3MEHEHWI, XapaKTepHbIX AN ALlypa, YyMbl, aHadPOOHbIX MHEKUMIA, TyGepKynesa, nenkosa n
OpYrMx 3apasHbix GonesHen, NMopaxeHUs renbMUHTaMK, a Takke Npu OTPaBMEHUSX pasnuyHbiMK BellectBamu; / - durante la inspeccion posterior a la faena no
presenta alteraciones caracteristicas de la fiebre aftosa, peste bovina, infecciones anaerébicas, tuberculosis, leucosis y demas enfermedades infecciosas, lesiones
por helmitos, asi como intoxicacién por diversas sustancias;

- HE UMEIT CryCTKOB KPOBM, HeyaarneHHbIx abcleccos, MMUMHOK 0BOA0B,/ no presentan codgulos de sangre, abscesos no removidos,larvas de moscas;

- He NoABeprHyThbl AedpocTaumn B nepuod xpaHenus;/ no ha sido descongelada durante el almacenamiento;

- HEe MEIOT NPM3HAaKoB nopyu;/ no presenta signos de deterioro;

- VMMelT TemnepaTypy B TOMLWE MbllL, y KOCTU He Bbllle MUHYC 8 rpagycoB Llenbcusi ans MopoxeHoro msica, U He Bbile nmoc 4 rpagycos Llenscus ans
oxnaxaéHHoro;/ La temperatura de la masa muscular cerca del hueso es de -8 grados Celsius para la carne congelada y +4 grados Celsius para la carne enfriada;

- 6e3 ocTaTKOB BHYTPEHHUX OPraHoB U KPOBOM3NUAHWI B TKaHsX;/ sin restos de érganos internos y hemorragias en los tejidos;

- He coaepXar cpefcTBa KOHCepBMpoBaHus;/ no contienen restos de sustancias conservantes;

- He KOHTaMWMHMPOBaHbl CanbMOHENNaMu B KOMUYECTBe, NPEACTaBMSIOLIEM OMacHOCTb [AONs 340pOBbS 4ernoBeka, B COOTBETCTBUM C YCTAHOBMEHHbIMU Ha
Tepputopun EBpasuiickoro akoHoMmuuyeckoro cotosa TpeboBaHusiMu;/ no presenta contaminacion por Salmonella en cantidades que representen peligro para la salud
humana, segun los requerimientos establecidos en el territorio de la Unidn econémica euroasiatica;

- HE UMEIOT 3a4YNCTKM CepOo3HbIX 060MNOYEK, MEXAHNYECKUX NPUMECEN, HECBOWCTBEHHOrO Msicy 3anaxa (pbibbl, NekapCcTBeHHbIX Tpas, cpeacTB u Ap.); / Las peliculas
serosas estan intactas, no presenta impurezas mecanicas, sabores ni olores inusuales para la carne ( de pescado, hierbas medicinales, drogas, etc.)

- He obpaboTaHbl KpacsAWMMKN BellecTBaMu, UOHU3UPYIOLWMM obnyyeHneM unu ynbTpaduonetoBbiMu nydamu. / no ha sido tratada con sustancias colorantes, ni
radiaciones ionizantes o ultravioletas.

4.7 Mukpobuonoruyeckne, XMMMKO -TOKCUKONOTMYECKne W pafuonornyeckne nokasaTenu Msica COOTBETCTBYIOT AelcTByloW MM B EBpasnickoM aKOHOMUYECKOM
Co3e BETEPUHApPHbIM U caHWTapHbIM TpeboBaHuaM v npasunam./ Los indicadores microbiolégicos, quimico - toxicologicos, y radiolégicos de la carne estan en
correspondencia con los requerimientos y normas veterinarias y sanitarias vigentes en la Unién econémica euroasiatica

4.8 Msco, MsicHOe cbipbe U CyBnpoayKTbl NPU3HaHbI NPUroAHLIMU AN ynoTpebnenus B nuwy/ La carne, materia prima carnica y menudencias estan aptos para el
consumo humano.

4.9 Tywwn (nonyTywu, 4eTBEPTMHbI) MMEKT YeTKOoe KIeWMO roCyAapCTBEHHOIO BETEPUHAPHOro Hag3opa C 0003Ha4YeHMEeM HasBaHus Unu Homepa GONHM
(msicokombuHaTa), Ha koTopoM 6bin NpousBeaeH YOoii KMBOTHbIX. PasgenaHHoe MSICO MMeeT MapkupoBKY (BeTepuHapHOe KIerMo) Ha ynakoBke wunv nonubnoke.
MapknpoBoYHas 3TUKeTKa HakneeHa Ha ynakoBke Takum obpa3oM, YTO BCKpbITUE YNakoBKM HEBO3MOXHO 6e3 HapylleHus ee LenoCTHOCTW WNnW npuKpenneHa K
ynakoBke (HaHeceHa Ha ynakoBKy) Takum o6pa3om, 4Tobbl oHa He Morna BbiTb UCMoNb3oBaHa BTOPUYHO. B 3TOM criyyae ynakoBka CKOHCTpyMpoBaHa Tak, YTo B criyyae
BCKPbITUSI €e NepBoHaYanbHbIV BUA HEBO3MOXHO BOCCTaHOBUTb.Las canales (medias canales, cuartos de canales) llevan un sello claro del Servicio Veterinario Oficial
en el que se indique el nombre o nimero oficial del establecimiento de faena (frigorifico) donde se realizé la faena de los animales. La carne deshuesada lleva su
marca de identificacion (sello veterinario) en el empaque o polibloque. La etiqueta con el sello estad pegada al empaque de tal forma que se hace imposible la apertura
del mismo si violar su integridad o esta fijada al empaque (aplicada al empaque) de tal forma, que hace imposible un segundo uso. En este caso el empaque esta
construido de tal forma, que una vez abierto sea imposible restablecer su aspecto inicial.

4.10 Tapa u ynakoBOYHbII MaTepuan ogHOpa30Bble M CO OTBETCTBYIOT TpeboBaHuaM EBpasuiickoro akoHomuyeckoro coto3a./ La tara y el material de embalaje son
desechables y responden a los requerimientos de la Unién econémica euroasiatica.

4.11 TpaHcnopTHoe cpeacTBo o6paboTaHO M MOArOTOBNEHO B COOTBETCTBUM C MpaBunamMu, NPUHSATBIMKU B cTpaHe-akcnopTepe/ Los medios de transporte han sido
tratados y preparados de acuerdo con las normas del pais exportador.

Mecto / Lugar: Oata / Fecha: MevaTb / Sello

Moanuck rocyaapcTBEHHOTO / 0huLManbHOr0 BETEPMHAPHOIO Bpava:
Firma del veterinario oficial

&.N.0. n gomKkHoCTb
Aclaracion y cargo

Mpumeyanmre. Moanuck 1 nevaTb AOMKHLI OTNMYATLCA LBETOM OT 6naHka ceptudukata / Nota. El color de la firma y el sello deben diferir del color del formulario del certificado.
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