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ASUNTO: ESTUDIO Y APROBACION DE MONOGRAFIAS DE PROCESO

A efectos de presentar monografias de proceso para aprobar por la Inspeccion Veterinaria
Oficial de la Direccion Nacional de Recursos Acuaticos (DINARA), se deben considerar
las pautas siguientes:

MONOGRAFIAS DE PROCESO

1. COMPOSICION DEL PRODUCTO.

2. PROCESO DE FABRICACION:

A- DESCRIBIR CADA ETAPA DEL PROCESO EN FORMA SECUENCIAL, CON
REFERENCIA DEL LUGAR FISICO DEL PROCESO, DESDE LA RECEPCION
HASTA EL PRODUCTO FINAL

B- ESPECIFICAR EL ESTADO DE LA MATERIA PRIMA A LA RECEPCION
(FRESCO, CONGELADO, ETC)

C- INDICAR LOS PARAMETROS DE TEMPERATURA
D- EN CASO DE PRODUCTOS TRATADOS TERMICAMENTE

(PASTEURIZADOS U OTROS), EL PROCESO TERMICO DEBERA ESTAR
CERTIFICADO POR ORGANISMO COMPETENTE



3. FORMAS DE PRESENTACION Y ENVASADO:

1- DESCRIBIR LAS DISTINTAS PRESENTACIONES DEL PRODUCTO FINAL
2- DESCRIBIR LOS TIPOS DE ENVASE, ETAPA DEL PROCESO EN QUE SE
EFECTUA, ETC.

4. METODOS DE CONSERVACION Y VIDA UTIL.

DESCRIBIR LOS PROCEDIMIENTOS PARA LA CONSERVACION DEL
PRODUCTO E INDICAR VIDA UTIL.

5. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

DESCRIBIR EL ALMACENAMIENTO INCLUYENDO TEMPERATURA

6. FORMA DE CONSUMO.

DESCRIBIR SI EL CONSUMO ES PREVIA COCCION, PRONTO PARA
CONSUMIR, ETC.
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