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JQué es?

La reglamentacion vigente establece la habilitacién higiénico-sanitaria obligatoria de los
establecimientos acopiadores y/o transformadores de quesos. Con dicha habilitacion se
obtiene un nimero de registro oficial, (inico y nacional, con el cual se realizan todos los
tramites necesarios correspondientes.

Marco legal v reglamentario

% Decreto 65/003 Exigencias para productores de quesos artesanales, acopiadores
y transformadores de quesos.

% Resolucién de la DGSG/RG N° 08/00 del 9 de mayo del 2000.
< Decreto 315/1994, Reglamento Bromatol6gico Nacional.

% Decreto 174/002 Obligaciones y responsabilidades de los operadores en todas
las etapas de produccién, transformacién y comercializacion de leche y
productos lcteos.

¢ De quién depende la Habilitacion?

La realiza ¢l Departamento Control Sanitario de Lacteos (D.C.S.L.) de la Division
Sanidad Animal (D.S.A.) dependiente de la Direccion General de Servicios
Ganaderos (D.G.S.G.) del Ministerio de Ganaderia, Agricultura y Pesca

(M.G.A.P.).
¢ Quiénes estin obligados?

Aquellos establecimientos que se dedican al acopio y/o transformacion (fundido,
rallado, trozado) de quesos artesanales.

JDonde y cudndo se realiza el tramite?

En el Centro de Atencién Ministerial (CAM) del MGAP o a través de la piagina Web
del MGAP www.mgap.gub.uy, se obtiene el documento de Solicitud de habilitacion o
renovacién de los establecimientos acopiadores y/o transformadores de quesos
(RGATO1). El mismo deberd ser presentado en el CAM del MGAP en horario de
atencion al publico, completo y firmado.

Asimismo, la empresa deberd presentar junto con la solicitud la siguiente
documentacién:

e Declaracion jurada de origen de los productos licteos (RGAT04), incluyendo
queso, manteca, crema u otros productos lacteos utilizados para la elaboracion
cuando corresponda.

e Listado de proveedores de materia prima lactea (quesos, leche y suero en polvo,
manteca, crema, etc.) incluyendo validez de la habilitacion ante el MGAP.
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Planos de las instalaciones y memoria descriptiva.

Fuente de agua: pozo u OSE.

Monografias de los productos para el caso de Transformadores.

Control de tiempo/ temperatura de fundido para el caso de Transformadores.
Plan de Control de producto terminado.

Manual de Buenas Pricticas de Manufactura.

Listado de Carné de salud vigente del personal.

Procedimientos de limpieza y desinfeccion.

Procedimiento de control de temperatura/ humedad en Cdmaras.
Procedimiento de control de plagas, planos con la distribucién de las estaciones,
y habilitaciones de productos. El control de plagas puede ser tercerizado o
propio, en este Gltimo caso se debe capacitar al personal en el manejo seguro de
los productos y presentar los registros correspondientes.

e Cronograma de capacitacion de operarios

e Procedimiento de Trazabilidad.

Para el caso de la renovacién de la habilitacién se presentaran, si correspondiese, los
documentos detallados anteriormente en su version actualizada,

El DCSL, fijara una fecha para realizar la visita de inspeccion correspondiente, donde se
verificardn las condiciones higiénico-sanitarias de las instalaciones.

\E ( ,
El DCSL, expediré’lajCertificado de habilitacién o renovacion de los establecimientos
acopiadores y/o transformadores de quesos.

Vigencia

La vigencia de la habilitacion de acopiadores y/o transformadores de Quesos sera de 1
ano, pudiéndose renovar hasta por el plazo de 2 aiios, siendo en todos los casos de
caricter revocable.

Formularios
RGATO1 Solicitud de habilitacién o renovacién de acopiadores y/o transformadores de

quUesos.
RGATO04 Declaracion jurada de origen de los productos lacteos.
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