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MINISTERIO DE GANADERIA AGRICULTURA Y PESCA
DILAVE-DIGEGRA

Documento elaborado por el equipo técnico de apicultura de la Division de Laboratorio Veterinario
M. C. Rubino (DILAVE) y la Direccion General de la Granja (DIGEGRA) del Ministerio de Ganaderia
Agricultura y Pesca (MGAP). El mismo tiene el objetivo de realizar recomendaciones en el uso y
mantenimiento de los establecimientos apicolas que se dedican a la extraccion de miel.

En el proceso de extraccion de la miel, se involucran etapas como la recepcion, procesamiento y
fraccionamiento de la misma. Ese proceso requiere de medidas higiénicas sanitarias por parte de los
operarios que estan manipulando la miel, y del mismo modo que las instalaciones del establecimiento
donde se realiza la extraccion sean sanitariamente adecuadas. DILAVE realiza inspecciones en las salas
de extraccion de miel para verificar el cumplimiento de las medidas higiénico sanitarias, normativa de
trazabilidad y en conjunto, que forman parte del cumplimiento de las disposiciones vigentes.

De acuerdo al Decreto del Poder Ejecutivo 29/006 del 30 de enero del 2006, tanto el sector productivo
apicola (apicultores, propietarios de salas, acopiadores, exportadores, etc.) como el MGAP, tienen que
ajustarse a una serie de normas que reqularan el sistema de extraccion de miel.

Paralograr este objetivo, es imprescindible que los involucrados lean y apliquen el Decreto en su totalidad.

Montevideo, diciembre de 2007.
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Los tramites de solicitud de habilitacion se efecttian en las oficinas locales de DIGEGRA y luego
DILAVE procede a |a habilitacion.

Para este tramite es imprescindible contar con un certificado sanitario expedido por un técnico
particular, asi como otros documentos especificados en el ANEXO del Decreto 29/006. La lista de
profesionales habilitados para |a certificacion sanitaria de las salas de extraccion de miel se encuentra
disponible en el sitio web:
http://www.mgap.gub.uy/DGSG/DILAVE/ListadeHabilitadosparaCertificarSalasdeExtracciondeMiel.htm

DILAVE habilita los establecimientos que cumplan con las condiciones, requisitos y procedimientos
que se establecieron a tales efectos y se adecuen a las disposiciones del Decreto.

El Decreto crea un Registro de Salas de extraccion de Miel a cargo del MGAP. Los productores
interesados en comercializar miel deben extraerla en una sala habilitada. El listado de salas se
encuentra disponible en el sitio web:
http://www.mgap.qub.uy/ReqistroApicola/oSalasDeExiraccionHab.aspx

Las habilitaciones tendrén una validez de un afio, debiendo tramitarse en las oficinas locales de
DIGEGRA.
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Luego que al propietario de extraccion la sala se le ha otorgado un numero de habilitacion, DILAVE
realizara inspecciones periédicas para verificar: 19) que las salas habilitadas dispongan de los equipos e
Infraestructura que se declararon en el momento que fue solicitada la habilitacion: y 29 que las
condiciones de uso, y el uso en simismo, sean correctos, cumpliendo con los requisitos desde el punto de
vista higiénico sanitario.

Ademas, el inspector oficial centrara su atencion en la siguiente documentacion que debe permanecer en
la sala entodo momento:

ciales

fi

1 “CERTIFICADO DE HABILITACION MGAP N°....... 1
Este es el certificado otorgado por DILAVE en el momento de la habilitacion, y debe
permanecer visible.

2 “PLANILLA UNICA DE REGISTRO DE ACTIVIDAD DE SALA DE EXTRACCION”

Estas Planillas son entregadas por DIGEGRA, quien las sella y folia en nimero correlativos
asignados anualmente seg(n la capacidad de procesado de la sala. El ENCARGADO de SALA
debe mantener lainformacion de las operaciones de extraccion de miel actualizada al dia.

3 “LIBRO DE NOVEDADES” -
Es un cuaderno foliado y sellado por DIGEGRA. Cuando un inspector oficial visita la sala,
escribe en este cuaderno sus comentarios y observaciones.
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4 “CARNE DE SALUD DE LAS PERSONAS QUE TRABAJAN EN LA SALA DE EXTACCION”.
Elinspector verificara especialmente que las personas que trabajan habitualmente en la sala
dispongan del Carné de Salud vigente para manejo de alimentos.

De las




Referente a la vestimenta

La vestimenta que se requiere para trabajar en la sala de extraccion debe ser de uso exclusivo para la
extraccion de miel. Debe ser de color blanco, y mantenerse en condiciones de higiene adecuadas. El detalle
es el siguiente:

- Cubre-pelo: para cabezay barba _

- Ropa: tdnicas; o pantalén y buzo de manga larga (o camisa) y/o0 mameluco sin bolsillos
exteriores.

-  Calzado: que cubra el pié.

Cuando la inspeccion se realice en zafra de extraccion de
miel, se verificara especialmente que el personal utilice la
vestimenta adecuada, en condiciones higiénicas.

El encargado debe verificar que el personal mantenga
buenas condiciones de aseo personal,
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El utso adecuado de la sala de extraccion debe contemplar entre otros y en especial los siguientes
puntos:
DISTRIBUCION DE LOS EQUIPOS: que optimice el trabajo y permitan su higiene integra.
RECEPCION DEL MATERIAL: debe ingresar sin humedad, sin abejas, libre de insectos, sobre bandejas
y tapadas.
DEL PROCESADO DE LA MIEL: desoperculado, extraccion y bombeo deberan hacerse con equipos de
materiales inertes.

~ GOTEOS DE MIEL: deben evitarse mediante el uso de derivadores, baldes adecuados y constante
limpieza de cualquier pérdida de miel en pisos y paredes.
EN NINGUN CASO: se mezclaran mieles procedentes de escurrido de bandejas, calentadas por sobre
los 32°C y del extractor solar con las mieles de primera calidad. Estas mieles seran de categoria:
miel “calidad industria”.
SAL'AS HER'M'EI'IBAS las abej'a's que accndenta!mente ingresen

higiénicas’.” &

vertidas dirgctamente expuestas al cantacto con abe]as.

HIGIENE EN LA SALA: debe ser continua. Agua y jabon para
paredes, piso y cielo raso, lampazo y cepillo son los

instrumentos de limpieza.

LUMINARIAS: deben estar protegidas por cublertas

resistentes y libres de insectos.

TAMBORES: deben ingresar limpios a la sala de extraccién, al llenarlos
se cierran bien, estaran sanos, limpios y bien presentados,

evitando suciedades. |
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¢Qué Registros son obligatorios llenar en las salas de extraccion?
- Planilla Unica de Registro de Actividad de sala de extraccion.
&Quién es el responsable de llenar los registros?

- La planilla debe ser actualizada dia a dia en los que se realice una operacion de extraccion, por el
encargado de la sala. - :

£Como usar la planilla?

Debe quedar claro que:
- Cada renglon de la planilla corresponde a una operacion de extraccion de miel

- Encaso de operar dos 0 mas apicultores, el registro se efecta en la misma planilla

- cuando dos 0 mas productores extraen en |la misma sala, se registran por orden de
llegada y los tambores de miel se identifican por orden de llenado.

- No puede haber tambores con miel sin identificacion dentro de la sala, aun cuando éstos
no estén completos.

- Toda planilla utilizada debe estar sellada por el MGAP-DIGEGRA, foliada y firmada por el
propietario de la sala.
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PLANILLA UNICA DE REGISTRO DE ACTIVIDAD DE SALA DE EXTRACCION

H

Numero de MGAP de sala:
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y del 4/12/06, y 507/07 del 20/12/2007.

- '_"l_.__ﬁs mencionados decretos se encuentran disponibles en los sitios web
de Presidencia de la Republica y del MGAP en el siguiente enlace:

hitp://www.mgap.qgub.uy/DGSG/DILAVE/Apicultura/Apicultura.htm

Direccion General de la Granja - DIGEGRA
Carlos Ma. de Pena 4894

12900 - Montevideo - Uruguay

Tel: (598-2) 304 74 22

Sitio Web: www.mgap.gub.uy/direcciondelagranja

Direccion de Laboratorios Veterinarios - DILAVE

Ruta 8 - Brig. Gral. J. A. Lavalleja km 17.500

12100 - Montevideo - Uruguay

Tel: (598-2) 2221063 - Fax: (598-2) 2221157

Sitio Web: www.mgap.gub.uy/DGSG/DILAVE/Dilave.htm

Proyecto Produccion Responsable - PPR

18 de julio 1496, ler. piso

11200 - Montevideo - Uruguay

Tels: (598-2) 402 6334 / 402 6324 - Fax: (598-2) 402 6335
Sitio Web: www.mgap.gub.uy/responsable

~ Lanormativa nacional vigente hasta la fecha de edicion del presente
- manual se encuentra contenida en los decretos 29/006 del 30/01/2006,

anpranes DL 34840



