ANEXO CATEGORIAS LABORALES

Se acuerda con caracter nacional para los trabajadores comprendidos en el Consejo de
Salarios del Grupo N° 2 "Industria Frigorifica", Subgrupo no.02 "Industria del Chacinado",
las siguientes categorias, con vigencia 1° de Enero de 2017

I) Categorias y Puestos de Trabajo

A) Linea de Produccion
Categoria [

* Es la persona que realiza tareas para las cuales sélo se requiere capacidad fisica, sin que
para ello necesite aprendizaje especial

* Son tareas de esta categoria: cargar, descargar y trasladar materia prima (jamones, paletas,
pancetas, grasa, gordura, carne, harina, fécula, y demas condimentos en sus distintos
envases, etc.) materiales (cajas, cajones, boneless, bolsas, moldes, vacios o llenos, utiles de
trabajo, etc.) y mercaderia en general (productos terminados y en elaboracion) en, desde,
hacia vehiculos, maquinas, hornos, estufas, secaderos, depésitos, cdmaras, salones, etc.

* Embolsar y/o encajonar sin clasificar materias primas y mercaderias en general.

* Lavar salames en forma manual

* Colgar y abrir: materias primas y productos terminados; linea seca y resto de linea fresca
en elaboracion, respecto a lo establecido en categoria II;

*Limpieza general ( pisos, paredes, cortinas, perimetro ).

Categoria ll

Es la persona que por sus conocimientos y practicas adquiridos en la industria, realiza

tareas que no estan al alcance de la categoria I), como ser:

*Hombrear suinos o vacunos, con o sin riel.

* Lavadero de uniformes

*Desmoldar piezas.

*Reprensado manual de piezas ya acondicionadas. v

*Embolsar y/o encajonar clasificando materias primas y mercaderias en general. %J ‘

*Manejar maquina moledora de hielo, aserrin, tinel de contraccién de calor, ahumado

liquido

*Limpiar roldanas.

*Traslado de materias primas y mercaderias mediante el uso de transpallets eléctricos o

uales sin torre.

*Colgar y abrir productos en elaboracién: a) colgar y abrir frankfurters y linea de productos \

de tipo aleman, mortadela, lionesa, gracoski, hiingaras, morcillén y queso de cerdo.

*Etiquetar, rotular y precintar mercaceria en general.

*Ayudante de salazon y de camarero, realizando éste todas las tareas de camarero excepto

las de control y manejo de vehiculos autoimpulsados. ; 7
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*Pasar tripas, salarlas y acondicionarlas para uso propio.

*Lavado de maquinas y sus piezas.

*Manejo de hidrolavadoras, enjabonadoras o pulverizadores de desinfeccion y dilucion de
productos quimicos.

*Atar puntas de frankfurters en frankamatic;

*Atado de facturas frescas como ser: salchicha comin y suiza, butifarras, morcillas,
mortadela, morcillén, queso de cerdo, lionesa, paté (excepto, chorizo ruso y criollitos).

*Pesar distintos elementos en base a indicaciones.

*Cuchillo: sacar colas y orejas, limpiar o sacar carne de cabezas cocidas, cortar dados para
quesos y cabezas rellenas, unto y papadas.

*Manejar maquinas de: sierra eléctrica, sierra sin fin, prensadora neumdtica, clipeadora
neumatica, cortadora de fiambre de seccién vacio, transpallets de torre, espuelas, picadora
de dados, vacio de campana, picadora de gusano, licuadora, guillotina y desmenuzadora.
*Operador de maquina selladora laser o chorro de tinta.

*Enmallador y atador de mallas: es el operario que se encarga de la colocacién de las
mallas eldsticas y el atado de las puntas de las mismas.

*QOperador de prensa multimolde: es el operario que se ocupa del manejo de dicha maquina,
prensado, y desprensado de los racks de coccion.

*Operador desmoldadora automdtica: es el operario que luego del desprensado del rack se
ocupa del desmoldado de los mismos mediante el uso de dicha maquina.

*Operador de mdquina atadora: es el operario que se ocupa del manejo de la maquina de
atado de chorizos, morcillas y similares, peladora de frankfurters,

Envasador de frankfurters: es el operario que mediante conocimientos cabales y practicas
adquiridas en la industria, clasifica y envasa este producto en mdquinas automaticas.
*Operador de maquina de lavado de bateas: es el operario que mediante conocimientos
adquiridos opera dicha mdquina, se encarga de su desarme y limpieza de filtros,
dosificacion de jabones, vapor y controla su correcto funcionamiento.

*Camarero: Realiza el conjunto de las siguientes tareas: a) descongela las camaras; b)
recibe materias primas, mercaderias y productos en elaboracién para congelar y o
descongelar ¢) clasifica materias primas para su traslado desde cdmaras, realiza estiba y
limpieza en general, dentro de la camara.

*Qperador de Tiernizado

*Envasadores (todos) {
*Empanado
*Elaboracion de brochettes,mondongo,porotos,lentejas. &
*Control de producto envasado al vacio. ' /d_
*Colocador de mostaza.

*Cortador de mitades para envasado (a cuchillo) \J‘
*Operador de descongelados ( implica cononocimientos en el proceso de descongelado con [\1
0l de pardmetros).

Categoria IV

*Controlar ingresos y egresos de materias primas y mercaderias, desde y hacia camaras, \Y‘
depdsitos, camiones, entre otros (Romaneador).

*Tareas Administrativas en Planta remuneradas por hora (Confeccién de planillas de
produccion, calidad de producto, temperaturas, stock, laboratorio)

*Embutidor de chorizos y salames chicos atados.
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*Atado de facturas secas en general ( longaniza, pipas, salamines, chacareros, finceta, etc);
facturas frescas, como ser: chorizo ruso, criollitos y/o pildoritas, hingaras, frankfurters a
mano y capocuelos.

*Cuchillo: sacar patas y brazuelos, sacar hueso de bondiola, limpiar carne para hacer
boneles, desosar espinazos.
*Cortado y/o feteado de milanesas.

*Manejar maquinas: frankamatic, estiradora, clipeadora automatica, recuperadora de carne,
descueradora, balanza electrénica, vacio automadtica y cutter sin finalizacién del producto,
hamburguesas, amasadora, o mezcladora

*Inyectadora con salazon en seco y por inyeccion;

*Ayudante de facturero: operario que desarrolla tareas selectivas y de pesaje de materias
primas para la manufactura de distintos productos y trabaja permanentemente en varias de
las siguientes mdquinas: emulsionador, guillotina, picadora de gusano, amasadora,
licuadora y cutter.

En el manejo de cutter sélo le compete el picado de carne, gordura y emulsion, no teniendo
que ser finalista en la factura (pastas) El armado y desarmado de dichas maquinas serd de
competencia del ayudante del facturero y en caso de no haber el mismo lo hara el propio
facturero. 4

Realizard con total precisién los pesajes adecuando los porcentajes de cada elemento
componente, segin el producto a manufacturar, en base a sus propios conocimientos y
mediante formulas preestablecidas.

*Operador de méquina envasadora de franckfurters: es el operario que mediante
conocimientos adquiridos se ocupa del funcionamiento, desarme, limpieza y cambios de N‘}’x
envases de dicha maquina.

*Armado: tipo coocking (de jamones, paletas, sandwicheras, fiambres, etc...)
*Armado de lomos, bondiolas, etc...
N *Qperador de Termoformadora

‘\C\

| R Categoria V

(W

\/ v *Tripero completo, realiza tareas de desarrar, desorillar, virar, rasquetear, clasificar,

calibrar, salar, acondicionar, hacer madejas de tripas vacunas, ovinas y suinas en plantas de
elaboracién de productos chacinados y para el uso de los mismos.

*Atar en forma manual: Salame milan, Lomio canadiense, Lomo Ahumado, Bondiolas,
Jamén crudo y Jamonetas. Chorizo parrillero, Vascos extras o Puro cerdo;

*Elaborar productos tales como, Matambres, Rellenos, Arrollados, Pamplonas.

*Cuchillo: deshuesar, cuerear y rebajar todos los cortes del suino, (levantar cueros de

jamones y paletas) deshuesar vacunos y despostar suinos, seleccionar y cortar jamones
crudos y jamonetas, retocar jamones y paletas
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*Moldear jamones y paletas; ,

*Rebajar jamones y paletas ,recortar tocinos y pancetas, bondiolas y lomos canadienses,
mondar carne o mondar fino.

*Cocimiento y ahumado en general, en hornos autoclaves, tachos estufas etc;

*Fiambrero._

*Embutidor si utiliza maquinas de alta tecnologia y clippeado.
*Programado y control de secaderos y estufas

*Operador de auto elevador: es el operario que debidamente capacitado, se ocupa del
manejo de auto elevadores, autopropulsados, sea eléctricos o combustion, realizando carga
y descarga de camiones, apilado y estibado en camaras, depésitos y demds instalaciones, y
con libreta habilitante.

*Cocinero multimolde: es el operario que mediante los conocimientos adquiridos se
encarga de la operativa de coccién y enfriado en sistemas multimoldes de cualquier tipo
(marmitas, hornos, estufas, etc...).

*Operador de Maquina de elaboracién y envasado de Mostaza
Categoria VI

*Es aquel operario que realiza en forma efectiva tres o mas tareas de la categoria cinco, el
responsable finalista de las pastas para embutir (mortadela, leonesa, paté, franckfurters,
salame, entre otros), el responsable finalista que elabore mediante formulas preestablecidas
los productos agregados a las materias primas para los productos finales.

B) Seccion Conservas

Categoria |
*Es aplicable a esta categoria, la definicion de categoria I) del literal A) Linea de
produccion;

Categoria II.

*Llenar, tapar y acondicionar latas para su esterilizacion.

*Lavado y acondicionado de las mismas.

Categoria lll

*Pesa y remacha latas de menor tamafio (paté)

*Controla temperatura de horno Exhauter.

Categoria IV

*Remacha latas de mayor tamafio (viena, pastas, mondongo, cazuela, etc).

*Cocina carnes y menudencias (precocido y prepara las mismas para su elaboracion).
Categoria V

*Autoclave (cocimiento de las latas)

C) Despacho




Categoria |

*Es aplicable a esta categoria, la definicién de la Categoria I) del Literal A), Linea de
produccion,

Categoria II.

*Apronta pedidos de mercaderias para su posterior pesaje.

*Apronta encomiendas.

*Recepciona pedidos.

*Acompanante de chofer

Categoria lll

*Atiende fiambreria directo al piblico.

*Responsable de encomiendas

*Acompaiiante de chofer con libreta habilitante para conducir.

Categoria IV
*Chofer, chofer repartidor, de vehiculos hasta 7.000 kgs.

Categoria V
*Chofer repartidor de vehiculos de mas de 7.000 kgs.
*Chofer repartidor de vehiculos de hasta 7.000 kgs con cobranza de dinero.

Categoria VI

*Chofer repartidor de vehiculos de mas de 7.000 kgs con cobranza de dinero.
*Chofer de camién con zorra, remolque o semirremolque.

D) Servicios

Categoria II
*Operario de tratamiento de piletas de aguas residuales y piletas de decantacién: es el
operario que realiza la limpieza y el mantenimiento de dichas piletas.

Categoria I1I

*Sereno de vigilancia: es el operario que realiza tareas de vigilancia de porteria, revisacién
de bolsos, entrega de tarjetas y similares y/o realiza vigilancia de otros sectores.

Cocinero de personal

Categoria IV

*Operador de bombeo: es el operario que realiza el bombeo desde la reserva hacia la usina
o similar, o de ésta a los depésitos.

*Operador equipos DAF (sistemas de reciclado de aguas residuales)

Categoria V

*Operador de usina potabilizadora: es el operario que se encarga de la correcta
potabilizacion del agua, calidad, dosificacion de productos mantenimiento de filtros,
niveles de los tanques etc..

E) Administracion

*Tenedor de libros o analista contable.
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Es el responsable de poner en practica los lineamientos que en materia contable determina
la empresa. Ejecuta registraciones contables de nivel superior, prepara informes financieros
y contables. Realiza habitualmente una o varias de las siguientes tareas: balance para la
empresa, bancos y otros organismos.

*Asientos de nivel superior en libro diario.

*Reevaluaciones, previsiones, contabilizacion de ventas de activo fijo.

*Registraciones tipos, como asientos de apertura, de costos, de sueldos, de ventas, de
seguros, de cierre.

*Contabilizacion de importaciones y exportaciones.

*Confeccion de declaraciones juradas de iva.

*Control de caja (excluyendo arqueo).

*Estadisticas.

*Controla la imputacién, codificacién y registracién de todos los movimientos contables,
conciliaciones y sus respectivos ajustes.

*Determinacion de costos.

Auxiliar primero.

*Realiza funciones inmediatas a las del tenedor de libros con quien trabaja en estrecha
colaboracién, poseyendo solido conocimiento:contable, realiza habitualmente una o varias
de las siguientes tareas: conciliacion de cuentas, de mayor y sus registros correspondientes.
*Revisacién o imputacién de comprobantes usuales de operativa diaria.

*Liquidacién de sueldos y jornales.

*Control, codificacién y clasificacion de proveedores por compras, servicios, y haciendas.
*Preparacion de legajo completo de pago con documentacion respaldante de los
proveedores.

*Facturador de ventas diarias.

*Asiento, ajustes, control e informacién de deudores morosos.

Auxiliar segundo

*Es el funcionario que sin poseer el grado de conocimientos del auxiliar primero, sujeto al
contralor del superior, realiza habitualmente una o varias de las siguientes tareas:
*Registracion y conciliacién de cuentas corrientes (de deudores, acreedores y bancarias).
*Ordenamiento y preparacion de comprobantes para su contabilizacion.

*Colaboracion en la confeccion de estadisticas.

*Confeccion de planillas (recaudacion nominada, planillas de trabajo, etc.).

*Control numérico de valuacion de inventario.

*Realizacion de tareas contables en general, de personal, de almacenes, etc., a solicitud de
su superior. ‘

*Ordenamiento, preparacion y calculo de informacion relativa al personal.

*Redaccion y elaboracion de correspondencia.

*Registracion de asientos contables rutinarios y repetitivos.

Auxiliar Tercero

*Realiza tareas administrativas de menor importancia y responsabilidad que los anteriores,
complementando generalmente las tareas de aquellos: Desempefia habitualmente uno o
varios de los siguientes trabajos: Calculo de horas trabajadas y determinacién de los
jornales variables para posterior cdlculo de la licencia, sin liquidacién de la misma.
*Confeccion de distintos formularios a DISSE, DAFA, Seguro de *Desempleo y similares,
recabando la informacién necesaria y bajo indicacion de un superior.




*Importacion y exportacion: Realiza tramites simples y ordena documentacion.
*Dactilografia: copiado de correspondencia en general y su archivo.

*Pasaje y control de libros de remitos.

*Preparacion y suministro de informacién de primera entrada a CNS, *Bromatologia,
INAC, y similares. :

*Controla entrada y salida de informacién procesada en el centro de computos (punteo) o
en los libros manuales auxiliares.

*Prepara informaciones mensuales para la Direccién referente a jornadas y horas trabajadas
y a remuneraciones percibidas.

Meritorio

*Realiza tareas administrativas menores, ordena documentos,

prepara distintos listados y otras tareas equivalentes como ser:

pasaje de libro copiativo, manejo de archivos.

*Control de vencimientos de carnet de salud.

*Trabajos similares de dactilografia.

*Resumen de kilos de produccion en los distintos sectores de la fabrica.

*Confecciona depdsitos bancarios con indicacién superior de cheques cruzados y o a la
orden.

*Control numeérico de facturas y boletas contado.

*Informe periodico de compras realizadas por determinados clientes que se le indiquen.

Cajero

*Es el responsable del manejo fisico de los fondos y la registracién de las transacciones,
para ello realiza:

*Cobranzas de ventas al contado y a crédito.

*Confecciona planillas diarias de caja.

*Maneja y custodia valores.

*Realiza arqueos de caja diarios.

*Puede emitir cheques y realizar pago a proveedores.

Cobrador
*Tiene a su cargo la realizacion de cobranza que por ventas se realiza a *Mayoristas y
Minoristas, visitandolos en el momento adecuado.

Vendedor

*Es aquel que representa a la empresa y en consecuencia vende sus articulos o productos
dentro de un radio territorial determinado, pudiendo o no realizar la entrega de los mismos.
Telefonista-Recepcionista

*Realiza las siguientes tareas: A

*Recepcion y emisién de llamadas telefénicas. M

*Atencion de las personas que lleguen a la empresa. ? A

*Trabajo de dactilografia. : ‘ 0

ntro de Cémputos. \J

Responsable Técnico.




*Es el funcionario técnico que realiza tareas de primer nivel dentro del *Centro, determina
la prioridad de las tareas a realizar, define rutinas de trabajo, realiza relevamientos para
ampliacion o correccién de los sistemas de procesamiento y es el nexo de unién entre la
Direccion y el propio Centro.

Programador
*Es el funcionario que realiza tareas de programacion.

Operador

*Es el funcionario que realiza las tareas de eperacién del sistema.
Digitador

*Es el funcionario que realiza las tareas de digitacion.

Administracién del Equipo
*Estas tareas serdn ejercidas por aquel funcionario de mayor categoria dentro del centro de
computacion.

G) Mantenimiento

Electromecanico

“Es el operario que dentro de su especialidad realiza con total eficiencia miiltiples
actividades, donde es capaz por si solo de analizar y resolver todo tipo de problema
"electromecanico" que se presente en cualquier modelo de mdquina de produccién del
chacinado.

Sus tareas son:

1) Interpretar planos con circuitos eléctricos de todo tipo.

2) Realizar el andlisis, reparacién y adaptacién de elementos eléctricos de comiin
utilizacion en maéquinas industriales tales como: Relais, Contactores térmicos, Timers,
Transformadores, Switchs de seguridad, Motores eléctricos, tableros de alimentacién de
corriente y otras instalaciones relacionadas con las maquinas.

3) Interpretar planos técnicos a nivel mecanico, hidrulico y neumatico.

4) Realizar el analisis, reparacion, ajustes y adaptacién de elementos mecanicos, hidraulicos
y neumaticos en maquinas.

5) Poseerd conocimientos y/o experiencia en méaquinas y herramientas tales como: Torno,
cepillo, rectificadora, taladro, amoladora, etc, lo cual favorecerd para sus distintas
determinaciones en cuanto a reparar, construir, modificar diversas piezas o partes de las
maquinas.

6) Debera mantener una permanente vigilancia sobre el stock y consumo de repuestos
importados para realizar los pedidos con la suficiente anticipacién.

7) Debera llevar una ficha de cada maquina anotando todas las intervenciones que se

\\J. ' realicen, ya sea por fallas -mantenimiento- mejoras, etc.
* Obtendra esta categoria ,todo aquel operario oficial mecanico, electricista, foguista, \’
herrero, maquinista, Que contando con la capacitacién realice efectivamente tendidos de \

redes de vapor, refrigeracién, colocacion de equipos.

Oficial Mecanico
Le corresponden las tareas, 3, 4, 5, 6, y 7 de la categoria de electromecanico. Si en la
empresa existe electromecanico, deberd consultarlo en toda intervencién sobre maquina.
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Medio Oficial Mecanico

Interpreta planos técnicos a nivel mecanico.

Realiza reparacion y adaptacién de elementos mecénicos en maquinas industriales, bajo la
supervision de un superior.

Realiza los puntos 5, y 7 de la categoria de electromecanico.

Realiza engrase y lubricacion periédica de acuerdo al plan de mantenimiento

Oficial Electricista

Analiza y resuelve todo problema eléctrico que se presente.

Realiza analisis, reparacién, adaptacion de los elementos de comiin utilizacién, tales como
llaves de corte, llaves térmicas, contactores térmicos, instalaciones luminicas, tableros de
alimentacion de corriente, motores eléctricos.

Interpreta planos eléctricos de todo tipo de médquinas del chacinado.

Realiza analisis, reparacion, adaptacién de elementos eléctricos de comiin utilizacién en
maquinas industriales tales como: Relais, contactores, térmicos, timers, transformadores,
switchs de seguridad, motores eléctricos, tableros y otras instalaciones relacionadas con las
maquinas.

Realiza instalaciones eléctricas.

Realiza los puntos 6 y 7 de la categoria de electromecanico.

Si en la empresa existe electromecdnico, deberd consultarlo en toda intervencion sobre
maquinas.

Medio Oficial Electricista

Analiza, repara, adapta los elementos de comiin utilizacién tales como: llaves de corte,
llaves térmicas, contactores, térmicos, instalaciones luminicas, tableros de alimentacién de
corriente, motores eléctricos, bajo la supervisién de un superior

Realiza tendido de lineas.

Herrero caiiista

Es el operario que realiza con total eficiencia la actividad relacionada

con los trabajos de instalacién de vapor, agua y aire.

Deberd poseer total dominio en el tendido de cafierias, colocaciones y adaptaciones de
elementos, termometros, separadores, trampas, valvulas solenoides, llaves de paso, by pass,
etc.

Tendra a su cargo las miltiples reparaciones, construcciones y/o adaptaciones de distintos
elementos de uso permanente en la actividad de fabrica, tales como: carros de todo tipo y
tamano de transporte de diversas mercaderias, estanterfas de estiba de cidmaras de frio,
gancheras, mesas de todo tamafio para los trabajos diversos de planta, bandejas y parrillas
en general, puertas, portones, ventanas, cortinas metalicas, escaleras metalicas, etc.

Debera poseer total dominio en la técnica de la soldadura tanto autégena como eléctrica y
argon;

Foguista

Es el operario que contando con el camet habilitante expedido por los organismos
competentes, se hace cargo del funcionamiento, vigilancia, control, limpieza, y pequeiias
reparaciones en la caldera (generador de vapor).
Alimenta caldera a lefia,

Solicita y recepciona combustibles.




Magquinista ajustador de frio

Es el operario que por sf solo analiza fallas, desmonta, repara, vuelve a montar, controla el
buen funcionamiento de todos los elementos componentes de la instalacién de frio tales
como: compresores, condensadores, evaporadores, recibidores, manémetros, presostatos,
niveles de aceite y de amoniaco, bombas, termometros, etc.

Da frio, controla temperatura y humedad de cimara, secaderos, salones, distribucién de
frio, limpia condensadores, carga amoniaco, fredn, etc.

Poseera conocimientos y/o experiencia en maquinas herramientas, tales como; torno,
cepillo, rectificadora, taladro, amoladoras, etc. lo cual favorecerd para sus distintas
determinaciones.

Deberd mantener una permanente vigilancia sobre el stock y consumo de repuestos
importados para realizar los pedidos con la suficiente anticipacién.

Debera llevar una ficha de cada maquina, anotando todas las intervenciones que se realicen,
ya sea por fallas, mantenimiento, mejoras, etc.

Magquinista de frio

Controla el buen funcionamiento de los elementos componentes tales como: compresores,
condensadores, evaporadores, recibidores, mandmetros, presistatos, niveles de aceite y
amoniaco, bombas, termdmetros, etc.

Se hace cargo de pequefias reparaciones.

Engrasa, lubrica y mantiene la limpieza de las maquinas de frio.

Da frio y controla temperatura y humedad de cdmaras, secaderos, salones -distribuye frio-
limpia condensadores - carga amoniaco o freén, etc.

Albaiiil
Coloca revestimientos, levanta paredes, revoca, da impermeabilizante y realiza otras tareas
del oficio.

Pintor
Pinta los distintos ttiles y maquinas, paredes, techos, etc.

Ayudante de foguista
*Es el operario que contando con conocimientos minimos y bajo la supervision del
toguma asiste a este en tareas Dperauvas de carga y/b limpieza de log generadores de
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